
 

 

 
Menu    45.00 
 
Voorgerechten 
Los gerecht 13 

 
Buikspek 
Chorizo – yoghurt - venkel 
 
Hertenham 
Rode kool – pecancrumble – reblochon loempia 
 
Coquilles 
Schuimige schorseneersoep – peterselie olie 
 
Blini’s   
Gerookte zalm – truffelhoning - haringkaviaar 
 
Rode Biet  
Tartaar van rode biet – mierikswortel – mascarpone - wasabikrokant 
 
Burrata  
Pompoen – radicchio - walnootolie 
 
 
 
 
 
 
 
Hoofdgerechten 
Los gerecht 24 

 
Ossobuco van hert  
Met een knolselderijgratin en kastanje jus 
 
Kalfslende 
Gestoofde kalfsnek – zwarte knoflook jus 
 
Rendang  
Gemaakt van prei en jackfruit – curried kraut – seroendeng – kaffir   
 
Witlof  
Tarte tatin van witlof – aardpeer – paddestoelen - hazelnoot 
 
Winterkabeljauw 
Romige strandkrab saus - parelgort 
 
Zeebaars 
Gamba’s – pernod - doperwt 
 
 



 

 

Desserts 
Los dessert 9 
 
Matcha   
Spongecake gemaakt van matcha – pistache ijs – dockere chocolade crumble - aardbei 
 
Pannacotta  
Van caramel – rum rozijn ijs - peperkoekkrokant 
 
Espresso martini         
 
Lava taart 
Van chocolade – bramen – vanille ijs 
 
Kaasplankje 
Selectie van kazen en notenbrood 
 
 
 


